
Форма обучения: Очная

Квалификация: Учетчик, повар, плодоовощевод Год начала подготовки (по учебному плану) 2023

Программа подготовки: базовая Учебный год 2023-2024

Образовательный стандарт (ФГОС)  № 717 от 02.01.2009

Срок получения СПО по ППКРС: 3 г. 10 м.

Уровень образования, необходимый для приема на обучение по ППКРС: основное 

общее образование

Министерство образования и науки Амурской области

35.01.23 Хозяйка(ин) усадьбы

  Государственное  профессиональное образовательное автономное учреждение  Амурской области "Амурский аграрный колледж"

УТВЕРЖДАЮ

План одобрен педагогическим советом

протокол № 5 от 28.06.2023

УЧЕБНЫЙ ПЛАН

программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих среднего 

профессионального образования

35.01.23



Мес

Числа

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
0

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

5
 -

 1
1

1
2
 -

 1
8

1
9
 -

 2
5

2
 -

 8

9
 -

 1
5

1
6
 -

 2
2

2
 -

 8

9
 -

 1
5

1
6
 -

 2
2

2
3
 -

 2
9

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

4
 -

 1
0

1
1
 -

 1
7

1
8
 -

 2
4

2
5
 -

 3
1

1
 -

 7

8
 -

 1
4

1
5
 -

 2
1

2
2
 -

 2
8

6
 -

 1
2

1
3
 -

 1
9

2
0
 -

 2
6

3
 -

 9

1
0
 -

 1
6

1
7
 -

 2
3

2
4
 -

 3
1

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

У

К

3352 19 5219 33

АвгустМай

Календарный учебный график 

Декабрь Январь Февраль Март Апрель Июнь Июль

2
7
 -

2

2
9
 -

 4

2
6
 -

 1

2
3
 -

 1

2
7
 -

 3

Октябрь

3
0
 -

 5

2
7
 -

 2

Ноябрь

2
9
 -

 5

Сентябрь

2
9
 -

 5
КК К К К К К

КК К ККК К КК

К

КЭ

К
У У У У У У У У

П П П П ЭККЭ
У У У У

К

У У У У У У У

I

II

У У
КПП П П П Э

К

У

У У У У У
П П П П П Э

УУ
III

У

IV
У

П
У

П П

У

У

У У У
П

23 40 16 19 1535 8

1 1 1

КП П Э К К К К К К К К

=== = = ==

ПП

==ДДЭПП П

Итого

115

П
У У У У У У У У У

П
У У

П П П П П ПП П

У
К

У У

К
У У У У У У У

П П П

У
П П

Курс 2

Сводные данные

Курс 1 Курс 3

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего

Курс 4

Сем. 7 Сем. 8 Всего

10 7 17

2419 43

23

16

2

Д

Каникулы

17
Обучение по циклам и разделу 'Физическая 

культура'

Производственная практика

Промежуточная аттестация

П

Э

2 9 11 2 9 11 2

Защита выпускной квалификационной 

работы

 Итого 19 33 52

4 84 8

1 12 1

40146 20

711 2

9

199

22 2

11 2 2 35



Семест

р 1

Семест

р 2

Семест

р 3

Семест

р 4

Семест

р 5

Семест

р 6

Семест

р 7

Семест

р 8
Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
Др

Экспер 

тное

По 

плану
С преп.

Обяз. 

нагр.
СР

Пр. 

подгот

Обяз. 

часть

Вар. 

часть

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого Итого Итого Итого Итого Итого Итого Итого

2791 2791 1857 1857 934 100% 0% 100% 0% 863 1242 596 90

+ ОДБ Базовые дисциплины 22
12222

2334

11111

1223
2164 2164 1424 1424 740 2164 1424 863 944 267 90

+ ОДБ.12 Физическая культура

+ ОДБ.01 Русский язык 2 1 165 165 114 114 51 165 114 89 76

+ ОДБ.02 Литература 2 1 241 241 171 171 70 241 171 146 95

+ ОДБ.03 Иностранный язык 3 12 252 252 171 171 81 252 171 91 70 91

+ ОДБ.04 Математика 2 1 330 330 228 228 102 330 228 176 154

+ ОДБ.05 История 2 1 262 262 171 171 91 262 171 171 91

+ ОДБ.06 Физическая культура 4 123 342 342 171 171 171 342 171 88 80 84 90

+ ОДБ.07 ОБЖ 2 108 108 72 72 36 108 72 108

+ ОДБ.08 Физика 2 216 216 146 146 70 216 146 216

+ ОДБ.09 Обществознание 3 92 92 72 72 20 92 72 92

+ ОДБ.10 География 1 102 102 72 72 30 102 72 102

+ ОДБ.11 Астрономия 2 54 54 36 36 18 54 36 54

+ ОДП Профильные дисциплины 33 3 222 627 627 433 433 194 627 433 298 329

+ ОДП.01 Информатика 3 2 189 189 125 125 64 189 125 103 86

+ ОДП.02 Химия 3 2 246 246 171 171 75 246 171 122 124

+ ОДП.03 Биология 3 2 192 192 137 137 55 192 137 73 119

2664 2664 1620 1620 1044 2178 486 1296 324 116 784 288 738 396 342

482 482 336 336 146 482 336 286 92 104

+ ОП.01
Экономические и организационно-правовые основы 

усадебного хозяйства
4 68 68 48 48 20 68 48 68

+ ОП.02 Основы деловой культуры 8 52 52 32 32 20 52 32 52

+ ОП.03 Основы микробиологии, санитарии и гигиены 4 52 52 32 32 20 52 32 52

+ ОП.04 Экологические основы природопользования 8 52 52 32 32 20 52 32 52

+ ОП.05 Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита 4 78 78 62 62 16 78 62 78

+ ОП.06
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
6 92 92 62 62 30 92 62 92

+ ОП.07 Безопасность жизнедеятельности 4 88 88 68 68 20 88 68 88

2002 2002 1194 1194 808 1516 486 870 324 116 446 224 582 396 238

2002 2002 1194 1194 808 1516 486 870 324 116 446 224 582 396 238

+  ПМ.01

Уход за сельскохозяйственными животными, 

хранение и переработка продукции 

животноводства в сельской усадьбе

8888 7 409 409 243 243 166 369 40 222 21 171 238

+ МДК.01.01
Технологии ухода за сельскохозяйственными 

животными
8 7 263 263 147 147 116 223 40 126 21 171 92

+ МДК.01.02
Технологии хранения и переработки продукции 

животноводства в сельской усадьбе
8 146 146 96 96 50 146 96 146

+ УП.01.01 Учебная практика 8 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.01.01 Производственная практика 8 180 180 180 180 180 180 180

+  ПМ.02
Производство, хранение и переработка 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе

55 4 455 344 553 553 336 336 217 433 120 246 90 66 257 90 140

+ МДК.02.01
Технологии производства продукции 

растениеводства в сельской усадьбе
5 34 335 335 198 198 137 295 40 158 40 66 171 46 52

+ МДК.02.02
Технологии хранения и переработки продукции 

растениеводства в сельской усадьбе
5 4 218 218 138 138 80 138 80 88 50 86 44 88

+ УП.02.01 Учебная практика 4 5 108 108 108 108 108 108 72 36

ОП.Общепрофессиональный цикл 

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

П.Профессиональный цикл 

ПМ.Профессиональные модули 

ОД.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 

Курс 1

- - - Формы пром. атт. Итого акад.часов Обяз. уч. нагр.

Курс 2 Курс 3 Курс 4

Макс. уч. нагр.



+ ПП.02.01 Производственная практика 45 252 252 252 252 252 252 144 108

+  ПМ.03
Кулинарное приготовление пищи и контроль 

качества блюд
6 5 566 34 556 556 339 339 217 344 212 239 100 50 189 74 243

+ МДК.03.01
Технологии кулинарного приготовления пищи и 

контроль качества блюд
6 5 34 556 556 339 339 217 344 212 239 100 50 189 74 243

+ УП.03.01 Учебная практика 5 6 180 180 180 180 180 180 108 72

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 468 468 468 468 468 468 180 288

+  ПМ.04

Ведение оперативного учёта имущества, 

обязательств, финансовых и хозяйственных 

операций в сельской усадьбе

7 678 5 361 361 203 203 158 320 41 163 40 60 199 102

+ МДК.04.01
Методы учёта имущества, обязательств, финансовых 

и хозяйственных операций
7 6 5 361 361 203 203 158 320 41 163 40 60 199 102

+ УП.04.01 Учебная практика 7 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.04.01 Производственная практика 8 252 252 252 252 252 252 216 36

+  ПМ.05
Приготовление хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий
7 78 123 123 73 73 50 50 73 73 123

+ МДК.05.01
Технология приготовления хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий
7 123 123 73 73 50 50 73 73 123

+ УП.05.01 Учебная практика 7 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.05.01 Производственная практика 8 288 288 288 288 288 288 288

180 180 90 90 90 180 90 52 64 64

+ ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 180 180 90 90 90 180 90 52 64 64

72 72 72 72 72

+ ГИА.01 Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72 72

ГИА.Государственная итоговая аттестация 

ФК.00.ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 



Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.
Др

Экспер 

тное

По 

плану

Обяз. 

нагр.
СР

Обяз. 

часть

Вар. 

часть

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Итого Лек Пр СР Код Наименование

2791 2791 1857 934 100% 0% 100% 0% 863 396 182 285 1242 526 302 414 596 250 156 190 90 10 35 45

+ ОДБ Базовые дисциплины 22
12222

2334

11111

1223
2164 2164 1424 740 2164 1424 863 396 182 285 944 400 225 319 267 124 52 91 90 10 35 45

+ ОДБ.12 Физическая культура

+ ОДБ.01 Русский язык 2 1 165 165 114 51 165 114 89 39 21 29 76 39 15 22

+ ОДБ.02 Литература 2 1 241 241 171 70 241 171 146 78 22 46 95 47 24 24

+ ОДБ.03 Иностранный язык 3 12 252 252 171 81 252 171 91 39 20 32 70 36 14 20 91 42 20 29

+ ОДБ.04 Математика 2 1 330 330 228 102 330 228 176 101 31 44 154 59 37 58

+ ОДБ.05 История 2 1 262 262 171 91 262 171 171 79 32 60 91 41 19 31

+ ОДБ.06 Физическая культура 4 123 342 342 171 171 342 171 88 10 34 44 80 10 30 40 84 10 32 42 90 10 35 45

+ ОДБ.07 ОБЖ 2 108 108 72 36 108 72 108 50 22 36

+ ОДБ.08 Физика 2 216 216 146 70 216 146 216 98 48 70

+ ОДБ.09 Обществознание 3 92 92 72 20 92 72 92 72 20

+ ОДБ.10 География 1 102 102 72 30 102 72 102 50 22 30

+ ОДБ.11 Астрономия 2 54 54 36 18 54 36 54 20 16 18

+ ОДП Профильные дисциплины 33 3 222 627 627 433 194 627 433 298 126 77 95 329 126 104 99

+ ОДП.01 Информатика 3 2 189 189 125 64 189 125 103 41 28 34 86 10 46 30

+ ОДП.02 Химия 3 2 246 246 171 75 246 171 122 56 25 41 124 62 28 34

+ ОДП.03 Биология 3 2 192 192 137 55 192 137 73 29 24 20 119 54 30 35

2664 2664 1620 1044 2178 486 1296 324 116 62 10 44 784 265 239 280 288 54 90 144 738 255 213 270 396 108 108 180 342 118 98 126

482 482 336 146 482 336 286 112 98 76 92 28 34 30 104 44 20 40

+ ОП.01
Экономические и организационно-правовые основы 

усадебного хозяйства
4 68 68 48 20 68 48 68 36 12 20

+ ОП.02 Основы деловой культуры 8 52 52 32 20 52 32 52 16 16 20

+ ОП.03 Основы микробиологии, санитарии и гигиены 4 52 52 32 20 52 32 52 20 12 20

+ ОП.04 Экологические основы природопользования 8 52 52 32 20 52 32 52 28 4 20

+ ОП.05 Основы бухгалтерского учета, налогов и аудита 4 78 78 62 16 78 62 78 26 36 16

+ ОП.06
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
6 92 92 62 30 92 62 92 28 34 30

+ ОП.07 Безопасность жизнедеятельности 4 88 88 68 20 88 68 88 30 38 20

2002 2002 1194 808 1516 486 870 324 116 62 10 44 446 153 115 178 224 54 58 112 582 227 147 208 396 108 108 180 238 74 78 86

2002 2002 1194 808 1516 486 870 324 116 62 10 44 446 153 115 178 224 54 58 112 582 227 147 208 396 108 108 180 238 74 78 86

+  ПМ.01

Уход за сельскохозяйственными животными, 

хранение и переработка продукции 

животноводства в сельской усадьбе

8888 7 409 409 243 166 369 40 222 21 171 55 36 80 238 74 78 86

+ МДК.01.01
Технологии ухода за сельскохозяйственными 

животными
8 7 263 263 147 116 223 40 126 21 171 55 36 80 92 28 28 36

+ МДК.01.02
Технологии хранения и переработки продукции 

животноводства в сельской усадьбе
8 146 146 96 50 146 96 146 46 50 50

+ УП.01.01 Учебная практика 8 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.01.01 Производственная практика 8 180 180 180 180 180 180 180

+  ПМ.02
Производство, хранение и переработка 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе

55 4 455 344 553 553 336 217 433 120 246 90 66 42 24 257 76 83 98 90 14 31 45 140 70 20 50

+ МДК.02.01
Технологии производства продукции 

растениеводства в сельской усадьбе
5 34 335 335 198 137 295 40 158 40 66 42 24 171 46 55 70 46 23 23 52 32 20

+ МДК.02.02
Технологии хранения и переработки продукции 

растениеводства в сельской усадьбе
5 4 218 218 138 80 138 80 88 50 86 30 28 28 44 14 8 22 88 38 20 30

+ УП.02.01 Учебная практика 4 5 108 108 108 108 108 72 72 36 36

+ ПП.02.01 Производственная практика 45 252 252 252 252 252 144 144 108 108

+  ПМ.03
Кулинарное приготовление пищи и контроль 

качества блюд
6 5 566 34 556 556 339 217 344 212 239 100 50 20 10 20 189 77 32 80 74 20 17 37 243 90 73 80

+ МДК.03.01
Технологии кулинарного приготовления пищи и 

контроль качества блюд
6 5 34 556 556 339 217 344 212 239 100 50 20 10 20 189 77 32 80 74 20 17 37 243 90 73 80

+ УП.03.01 Учебная практика 5 6 180 180 180 180 180 108 108 72 72

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 468 468 468 468 468 180 180 288 288

+  ПМ.04

Ведение оперативного учёта имущества, 

обязательств, финансовых и хозяйственных 

операций в сельской усадьбе

7 678 5 361 361 203 158 320 41 163 40 60 20 10 30 199 67 54 78 102 40 12 50

+ МДК.04.01
Методы учёта имущества, обязательств, 

финансовых и хозяйственных операций
7 6 5 361 361 203 158 320 41 163 40 60 20 10 30 199 67 54 78 102 40 12 50

+ УП.04.01 Учебная практика 7 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.04.01 Производственная практика 8 252 252 252 252 252 216 216 36 36

+  ПМ.05
Приготовление хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий
7 78 123 123 73 50 50 73 73 123 13 60 50

+ МДК.05.01
Технология приготовления хлебобулочных, мучных 

и кондитерских изделий
7 123 123 73 50 50 73 73 123 13 60 50

+ УП.05.01 Учебная практика 7 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.05.01 Производственная практика 8 288 288 288 288 288 288 288

180 180 90 90 180 90 52 26 26 64 32 32 64 32 32

+ ФК.00 ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 180 180 90 90 180 90 52 26 26 64 32 32 64 32 32

72 72 72 72 72 72

+ ГИА.01 Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72 72 72

ГИА.Государственная итоговая аттестация 

П.Профессиональный цикл 

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

ОП.Общепрофессиональный цикл 

ПМ.Профессиональные модули 

ФК.00.ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 

Семестр 4
Закрепленная кафедра

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8

ОД.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 

Семестр 6

Курс 3

Семестр 5
-

Курс 1
- - Формы пром. атт. Итого акад.часов Макс. уч. нагр. Обяз. уч. нагр.

Курс 2

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3



863 1242 2105

863 1242 2105

50,77 54 52,39

34 36 35

34 36 35

863 578 396 182 285
ТО: 17

Э: 
1242 828 526 302 414

ТО: 23

Э: 1
2105 1406 922 484 699

ТО: 40

Э: 1

1 ОДБ ЗаО Др(6) 863 578 396 182 285
Эк(2) 

ЗаО(5) 

Др(2)

944 625 400 225 319
Эк(2) 

ЗаО(6) 

Др(8)

1807 1203 796 407 604 1234

2 ОДБ.01 Др 89 60 39 21 29 Эк 76 54 39 15 22 Эк Др 165 114 78 36 51 12

3 ОДБ.02 Др 146 100 78 22 46 ЗаО 95 71 47 24 24 ЗаО Др 241 171 125 46 70 12

4 ОДБ.03 Др 91 59 39 20 32 Др 70 50 36 14 20 Др(2) 161 109 75 34 52 123

5 ОДБ.04 Др 176 132 101 31 44 Эк 154 96 59 37 58 Эк Др 330 228 160 68 102 12

6 ОДБ.05 Др 171 111 79 32 60 ЗаО 91 60 41 19 31 ЗаО Др 262 171 120 51 91 12

7 ОДБ.06 Др 88 44 10 34 44 Др 80 40 10 30 40 Др(2) 168 84 20 64 84 1234

8 ОДБ.07 ЗаО 108 72 50 22 36 ЗаО 108 72 50 22 36 2

9 ОДБ.08 ЗаО 216 146 98 48 70 ЗаО 216 146 98 48 70 2

10 ОДБ.10 ЗаО 102 72 50 22 30 ЗаО 102 72 50 22 30 1

11 ОДБ.11 ЗаО 54 36 20 16 18 ЗаО 54 36 20 16 18 2

12 ОДП Др(3) 298 203 126 77 95 Др(3) 298 203 126 77 95 23

13 ОДП.01 Др 103 69 41 28 34 Др 103 69 41 28 34 23

14 ОДП.02 Др 122 81 56 25 41 Др 122 81 56 25 41 23

15 ОДП.03 Др 73 53 29 24 20 Др 73 53 29 24 20 23

(План)

(План)

2 9 11

СеместрКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контр

оль

41

Контр

оль

17

Недель

24

Контроль

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ЗаО Др(5) Эк(2) ЗаО(5) Др(4) Эк(2) ЗаО(6) Др(9)

ПРАКТИКИ

Контр

оль

Семестр 2

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контроль

Семестр 1

Контроль Недель

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Астрономия

Профильные дисциплины

Информатика

Химия

Биология

КАНИКУЛЫ

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Обязательная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Базовые дисциплины

Литература

Русский язык

Иностранный язык

Математика

История

Физическая культура

Физика

ОБЖ

География



712 874 1586

712 874 1586

44,5 49,79 47,15

29,88 32,69 31,29

29,88 32,69 31,29

712 478 312 166 234
ТО: 16

Э: 1
946 621 275 346 325

ТО: 19

Э: 1
1658 1099 587 512 559

ТО: 35

Э: 2

1 ОДБ ЗаО(2) Др 267 176 124 52 91 ЗаО 90 45 10 35 45 ЗаО(3) Др 357 221 134 87 136 1234

2 ОДБ.03 ЗаО 91 62 42 20 29 ЗаО 91 62 42 20 29 123

3 ОДБ.06 Др 84 42 10 32 42 ЗаО 90 45 10 35 45 ЗаО Др 174 87 20 67 87 1234

4 ОДБ.09 ЗаО 92 72 72 20 ЗаО 92 72 72 20 3

5 ОДП Эк(2) ЗаО 329 230 126 104 99 Эк(2) ЗаО 329 230 126 104 99 23

6 ОДП.01 ЗаО 86 56 10 46 30 ЗаО 86 56 10 46 30 23

7 ОДП.02 Эк 124 90 62 28 34 Эк 124 90 62 28 34 23

8 ОДП.03 Эк 119 84 54 30 35 Эк 119 84 54 30 35 23

9 ОП.01 ЗаО 68 48 36 12 20 ЗаО 68 48 36 12 20 4

10 ОП.03 ЗаО 52 32 20 12 20 ЗаО 52 32 20 12 20 4

11 ОП.05 ЗаО 78 62 26 36 16 ЗаО 78 62 26 36 16 4

12 ОП.07 ЗаО 88 68 30 38 20 ЗаО 88 68 30 38 20 4

13 ПМ.02 Др 66 42 42 24
За ЗаО 

Др(2)
257 159 76 83 98

За ЗаО 

Др(3)
323 201 118 83 122 3456

14 МДК.02.01 Др 66 42 42 24 Др 171 101 46 55 70 Др(2) 237 143 88 55 94 3456

15 МДК.02.02 Др 86 58 30 28 28 Др 86 58 30 28 28 456

16 УП.02.01 За 72 72 72 За 72 72 72 45

17 ПМ.03 Др 50 30 20 10 20 Др 189 109 77 32 80 Др(2) 239 139 97 42 100 3456

18 МДК.03.01 Др 50 30 20 10 20 Др 189 109 77 32 80 Др(2) 239 139 97 42 100 3456

19 ФК.00 52 26 26 26 52 26 26 26 456

(План) 144 144 144 4 144 144 144 4

 ПП.02.01 ЗаО 144 144 144 4 ЗаО 144 144 144 4 45

(План)

2 9 11

СеместрКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контр

оль

41

Контр

оль

17

Недель

24

Контроль

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(2) ЗаО(3) Др(2) За ЗаО(4) Др(3) Эк(2) За ЗаО(7) Др(5)

ПРАКТИКИ

Контр

оль

Семестр 4

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контроль

Семестр 3

Контроль Недель

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Производственная практика

Базовые дисциплины

Иностранный язык

Физическая культура

Обществознание

Профильные дисциплины

КАНИКУЛЫ

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Обязательная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

Информатика

Химия

Биология

Экономические и организационно-правовые 

основы усадебного хозяйства

Основы микробиологии, санитарии и гигиены

Основы бухгалтерского учета, налогов и 

аудита

Безопасность жизнедеятельности

Производство, хранение и переработка 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе
Технологии производства продукции 

растениеводства в сельской усадьбе

Технологии хранения и переработки 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе

Учебная практика

Кулинарное приготовление пищи и контроль 

качества блюд

Технологии кулинарного приготовления пищи 

и контроль качества блюд

ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА



288 738 1026

288 738 1026

54 54 54

36 36 36

36 36 36

432 288 54 234 144
ТО: 8

Э: 1
810 540 255 285 270

ТО: 15

Э: 1
1242 828 309 519 414

ТО: 23

Э: 2

1 ОП.06 ЗаО 92 62 28 34 30 ЗаО 92 62 28 34 30 6

2 ПМ.02
Эк(2) 

ЗаО(2)
90 45 14 31 45 140 90 70 20 50

Эк(2) 

ЗаО(2)
230 135 84 51 95 3456

3 МДК.02.01 Эк 46 23 23 23 52 32 32 20 Эк 98 55 32 23 43 3456

4 МДК.02.02 Эк 44 22 14 8 22 88 58 38 20 30 Эк 132 80 52 28 52 456

5 УП.02.01 ЗаО 36 36 36 ЗаО 36 36 36 45

6 ПМ.03 За ЗаО 74 37 20 17 37 Эк ЗаО(2) 243 163 90 73 80
Эк За 

ЗаО(3)
317 200 110 90 117 3456

7 МДК.03.01 ЗаО 74 37 20 17 37 Эк 243 163 90 73 80 Эк ЗаО 317 200 110 90 117 3456

8 УП.03.01 За 108 108 108 ЗаО 72 72 72 За ЗаО 180 180 180 56

9 ПМ.04 Др 60 30 20 10 30 ЗаО 199 121 67 54 78 ЗаО Др 259 151 87 64 108 567

10 МДК.04.01 Др 60 30 20 10 30 ЗаО 199 121 67 54 78 ЗаО Др 259 151 87 64 108 567

11 ФК.00 64 32 32 32 64 32 32 32 128 64 64 64 456

(План) 288 288 288 8 288 288 288 8 576 576 576 16

 ПП.02.01 ЗаО 108 108 108 3 ЗаО 108 108 108 3 45

 ПП.03.01 180 180 180 5 ЗаО 288 288 288 8 ЗаО 468 468 468 13 56

(План)

2 9 11

СеместрКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контр

оль

41

Контр

оль

17

Недель

24

Контроль

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(2) За ЗаО(2) Др Эк ЗаО(3) Эк(3) За ЗаО(5) Др

ПРАКТИКИ

Контр

оль

Семестр 6

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контроль

Семестр 5

Контроль Недель

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Производственная практика

Производственная практика

КАНИКУЛЫ

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Обязательная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

Производство, хранение и переработка 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе
Технологии производства продукции 

растениеводства в сельской усадьбе

Технологии хранения и переработки 

продукции растениеводства в сельской 

усадьбе

Учебная практика

Кулинарное приготовление пищи и контроль 

качества блюд

Технологии кулинарного приготовления пищи 

и контроль качества блюд

Учебная практика

Ведение оперативного учёта имущества, 

обязательств, финансовых и хозяйственных 

операций в сельской усадьбе

Методы учёта имущества, обязательств, 

финансовых и хозяйственных операций

ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА



396 342 738

396 342 738

54 54 54

36 36 36

36 36 36

540 360 108 252 180
ТО: 10

Э: 1
378 252 118 134 126

ТО: 7

Э: 1
918 612 226 386 306

ТО: 17

Э: 2

1 ОП.02 ЗаО 52 32 16 16 20 ЗаО 52 32 16 16 20 8

2 ОП.04 ЗаО 52 32 28 4 20 ЗаО 52 32 28 4 20 8

3 ПМ.01 Др 171 91 55 36 80 ЗаО(4) 238 152 74 78 86 ЗаО(4) Др 409 243 129 114 166 78

4 МДК.01.01 Др 171 91 55 36 80 ЗаО 92 56 28 28 36 ЗаО Др 263 147 83 64 116 78

5 МДК.01.02 ЗаО 146 96 46 50 50 ЗаО 146 96 46 50 50 8

6 УП.01.01 ЗаО 36 36 36 ЗаО 36 36 36 8

7 ПМ.04 Эк ЗаО 102 52 40 12 50 ЗаО Эк ЗаО(2) 102 52 40 12 50 567

8 МДК.04.01 Эк 102 52 40 12 50 Эк 102 52 40 12 50 567

9 УП.04.01 ЗаО 72 72 72 ЗаО 72 72 72 7

10 ПМ.05 Эк ЗаО 123 73 13 60 50 ЗаО Эк ЗаО(2) 123 73 13 60 50 7

11 МДК.05.01 Эк 123 73 13 60 50 Эк 123 73 13 60 50 7

12 УП.05.01 ЗаО 72 72 72 ЗаО 72 72 72 7

(План) 216 216 216 6 504 504 504 14 720 720 720 20

 ПП.01.01 ЗаО 180 180 180 5 ЗаО 180 180 180 5 8

 ПП.04.01 216 216 216 6 ЗаО 36 36 36 1 ЗаО 252 252 252 7 78

 ПП.05.01 ЗаО 288 288 288 8 ЗаО 288 288 288 8 8

(План) 72 72 2 72 72 2

ГИА.01 72 72 2 72 72 2 8

2 2

СеместрКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контр

оль

41

Контр

оль

17

Недель

24

Контроль

ОБЯЗАТЕЛЬНЫЕ ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ Эк(2) ЗаО(2) Др ЗаО(5) Эк(2) ЗаО(7) Др

ПРАКТИКИ

Контр

оль

Семестр 8

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

Контроль

Семестр 7

Контроль Недель

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Пр СР

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Производственная практика

Производственная практика

Производственная практика

Защита выпускной квалификационной работы

КАНИКУЛЫ

ОП, факультативы (в период ТО)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 

(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Обязательная нагрузка

Во взаимодействии с преподавателем

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

Методы учёта имущества, обязательств, 

финансовых и хозяйственных операций

Ведение оперативного учёта имущества, 

обязательств, финансовых и хозяйственных 

операций в сельской усадьбе

Учебная практика

Приготовление хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий

Учебная практика

Основы деловой культуры

Экологические основы природопользования

Уход за сельскохозяйственными животными, 

хранение и переработка продукции 

животноводства в сельской усадьбе

Технологии ухода за сельскохозяйственными 

животными

Технологии хранения и переработки 

продукции животноводства в сельской усадьбе

Учебная практика
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